SZAKERTOI VELEMENY

| Tejipari szakmunkatars

| Eszterhazy Karoly Katolikus Egyetem
_ | E/2020/000312

1. A képzeési program tartalma megfelel a felnbttképzésrél szol6 2013. évi LXXVII. térvénynek és

szakmai oktatas vagy szakmai képzés esetén a szakképzésrél sz6l6 térvénynek és a szakképzésrél
sz0I0 torveny végrehajtasarol szol6 kormanyrendeletnek.

2. A képzesi programban meghatarozott tartalommal, feltételekkel és modon, valamint a képzéssel
érintett célcsoport szamara megszerezheték a képzési programban megjelélt kompetenciak.

3. A kepzési program minden oldala folyamatos oldalszamozassal van ellatva.

| Tiszalok, 2022.méjus 24.
il

|
| Benyusz Tamas, FS2/2020/000081
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Eszterhazy Kéroly Katolikus Egyetem Képzési program

Engedélyszdm: E/2020/000312 Tejipari szakmunkatars
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| oszint:
o LA programkovetelménv alapjan szervezhetd szakmai képzéssel megszerezhet6 szakképesités ésaz

| azzal betblithetd munkaker vagy végezhets tevékenység kapesolata, osszefliggése: -
A szakmai képzéshez kapcsoléddéan megszerezhetd szakképesitéshez sziikséges

f§§ kompetencidkkal szakmajegyzékben szerepld szakma korébe vonhatd munkateruilet,
*1:9 | tevékenység vagy munkakér magasabb szinten gyakorolhatd, vagy a szakmai képzés

e szakmajegyzékben szerepl6 szakma képzési és kimeneti kdvetelményeiben meg nem

L x | hatarozott specidlis szakmai ismeretek és szakmai készségek megszerzésére irdnyul.
A végzett szakemberek képessé vélnak 6nallé munkavégzésre kistermel6i engedéllyel
Ve rendelkezd tejkonyhaban, eurdpai uniés regisztréciés szimmal rendelkez8 kisiizemben vagy
. | nagylizemben a gyartastechnolégus utmutatasa| alapjan.
Aképzés célja: 35
" A tejipar kilonbdzé szerepli (Gstermelé, kistermeld, kislizem, nagylizem) szamara

megfelel§ szakember utanpdtlas biztositdsa, szakemberhidny csokkentése, megsziintetése. A
tejipar rohamos fejl6désével, a tej és tejtermékek fogyasztasanak ndvekedésével, a hazias
tejtermékek fogyasztdsanak béviilésével szilkségessé valik a munkahelyen azonnal bedllithatd
szakember képzése. A munkaerépiac igényeinek megfelelSen a képzés soran kiemelt
- | figyelmet kap a mindségi sajtgyartashoz sziikséges ismeretek elsajatitasa.

A tejipari szakmunkatdrs a sokoldall képzésnek kodszénhetdn ralat a sziikséges
1.10. | részteriletekre: ismeri a sajtgyartasra alkalmas tejtipusok (tehén-, juh-, kecske- és bivalytej)
természetét, jellemzd tulajdonsdgait, a benne rejl§ veszélyeket, azok megel&zésének
lehet8ségeit, a nagylzemi, kislizemi, termel8i tejtermékek gyartdsanak technoldgiai és
munkafolyamatait, higiéniai, élelmiszer biztonsagi el6irasait.
- Nagylzemi vagy kislizemi korliimények kéz6tt, csapatmunkaban vagy egyediil végzi
| élelmiszer el8éllitd tevékenységét: alapanyagokat vesz 4t, mindsit, azokat kezeli és tarolja,
natdr és izesitett joghurtot, tejfolt, turot és egyszerlbb sajtokat (natur és izesitett érlelés
nélkali friss sajtot, savosajtot, félkemény sajtokat) allit el§ és térol dgy, hogy munkdja kézben
betartja a higiéniai, t{iz- munka- és kérnyezetvédelmi el8irdsokat.
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Eszterhdzy Kéroly Katolikus Egyetem Képzési program
Engedélyszam: E/2020/000312 Tejipari szakmunkatars

| Aképzés célcsoportja: : ' T

- = e

A mindségi tejtermékgyartas irant elkdtelezett, ezen a teriileten dolgozni akaré, a
képzést szabdlyozé el&irdsoknak megfelelen legaldbb alapfoku iskolai végzettséggel

| rendelkezsk, akik ez irényu elltelezettségiket motivacids levélel is kifejerik,
Elényt jelent az ezen a terlileten szerzett szakmai gyakorlat és végzettség, de ezek hidnya nem
kizaré ok.

| Aképzés soran megszerezhets kompetencidk: ey 2

- A végzett szakember képessé vilik sajit tejkonyha vagy kistizem eltervezésére,

| berendezésének elhelyezésére a szakmai szempontoknak és vonatkozé el8irdsoknak
| megfelel@en.

- Allattart6 telep latogatdsa sordn értékelni tudja az allattartas, takarmanyozds
szakszer(iségét, kdvetkeztetni tud a tej vérhaté tulajdonsagaira és sziikség esetén tandcsot

| tud adni azok megfelel6 megvéltoztatasara.
- Képes a vasarolt tej szakszer(i tvételére, mindsitésére a tervezett termék kivdnalmai szerint

is.

| - Képes az lizemben talalhaté gépek szakszer(i kezelésére, tisztitasara, karbantartasara.
| - Képes a szakirodalomban elérhetd receptarak értelmezésére, a helyi viszonyokra valé

adaptaldsara, a sziikséges szakmai szamitasok elvégzésére.

- Képes a végtermék értékelésére a sziikséges gyartasi korrekcidk megallapitasara.

- El tudja végezni az lizem miikédéséhez szilkséges adminisztraciét, tudja intézni a sziikséges
beszerzéseket, kapcsolattartdst a beszallitokkal, hatdsédgokkal, vdsarldkkal.

- Képes a termék higiéniai és marketing szempontu szakszer(i csomagoldsara, sziikség esetén

| képes izléses, vevécsalogatoé kindlépultot berendezni, kdstoltatast tartani.
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" Eszterhdzy Karoly Katolikus Egyetem Képzési program
Engedélyszém: E/2020/000312 Tejipari szakmunkatérs

2. A képzésbe vald bekapcsolédas és részvétel feltételei

T

2 d. Iskolai eléképzettség alapfoku iskolai végzettség
i s

2.2, Szﬁkmal elﬁképzettség*’ - | nem sziikséges
5o | Egészséglipyi alkalmassagi =
i ;%93 kévetelmény: e sz0kséges

2.4 ‘Szakmai gyakorlattéi‘ulete & [

o s o sziikséges
Bs 2l - motivacids levél, melyben az aldbbi szempontokra vérjuk a
' | vélaszt a jelentkez6tél:

- tanulmanyok, iskolai végzettségek, killnésen a
tejfeldolgozéshoz hasznos, szilkséges eddig megszerzett
| Szakmai adﬁ’@ggok, készsggek = ismeretek

se; ey T - tejfeldolgozésban, tejtermelésben vagy tejiparban

: elt6lt6tt munkaid8, tapasztalatok

a = - képzés valasztdsanak bemutatésa, elvérasai a
;. - - - képzéssel kapcsolatban
== i . - tervek a képzés elvégzése utan
= ) fizikai munkabirds, 6nallé gondolkodas, probléma megoldas,

266, Bé'lyaaEkglnﬁ%sggizkﬁve;g!@ény:_ | szakmai szévegek, leirdsok értelmezése és a benne foglaltak
e - " | alkalmazasa

27, | Egyébeliételek: .

3. Tervezett képzési id6

S, Aﬁéﬂg@s oraszdma: 360 6ra
— '@ - T - :

3.2, [ Megengedettwis’fnéwm | 10%, 36 6ra

4. Tananyagegységek
e _Aképzés tananyagegységeinek megnevezése: Oraszama:
Elméleti alapismeretek és kapcsolédé laborvizsgalatok 16

4.2 | Tejfeldolgozasi ismeretek, alapfogalmak, elméleti felkészités 64

4.3 | Gyartastechnolégia gyakorlat 240
= 5 ;i Telep- és tizemlatogatds 40

4.1. Tananyagegység/témakor/modul?

1 A sorok széma bévithet6.
2 A Tananyagegységeketitémakdriket, modulokat bemutaté alfejezetek széma a 4. pontban szerepl6 sorok
szaménak megfelelGen bévitend6.
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Eszterhazy Karoly Katolikus Egyetem

’ ’ Képzési program
Engedélyszam: E/2020/000312 Tejipari szakmunkatars

Elméleti alapismeretek és kapcsolédé laborvizsgélatok

A képzés résztvevdje megismerje a tejfeldolgozas kémiai-biolégiai
hétterét és ezeket az ismereteket tudja alkalmazni a gyartas soran.

Frontalis el6adas (10 6ra) és csoportos és paros laborgyakorlat (6
ora).

Tandri eléadas, magyarazat (vetitéssel) szlikség esetén,
| problémékon haladd beszélgetés, szakmai megbeszéléssel,
laborgyakorlat &nall6 ismeretszerzéssel.

Dokumentumokkal igazolt végzettségtdl fliggBen, egyéni elbiralas
szerint maximum 10 éra.

mddszerek elméleti hattere

Tejvizsgalat

~ laboreszkéz6k hasznélata: digitalis mérleg, méréhenger, pipetta,
digitalis pH mérg

— tej slirliség mérés srliségmérdvel, savfok mérés, szarazanyag-
tartalom meghatérozas

| A tejipar mikrobdi

— mikrobak jellemzése (kdrnyezeti igény anyagcsere, szaporodas),
a tejipar hasznos és kdros mikrobai

| Mikrobioldgiai gyakorlat

3 Megegyezik a 4. pontban megadott megnevezéssel

4 Megegyezik a 4. pontban megadott draszammal, és megegyezik a témakérok 6sszéraszdmaval.

5 Kontaktoratol elter6 munkaforma alkalmazasa esetén, ha az a képzés éraszamaba beszamithato - egyéb
esetben nem relevéns

6 A foglalkozds(ok) szama megegyezik a foglalkozds(ok) éraszdmdaval.

7 A foglalkozds(ok) szama megegyezik a foglalkozds(ok) 6raszdmdval.

8 A foglalkozds(ok) szama megegyezik a foglalkozas(ok) éraszémdaval.

EGER ¢ 1774
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Eszterhdzy Kéroly Katolikus Egyetem Képzési program
Engedélyszdm: E/2020/000312 Tejipari szakmunkatars

— mikrobdk tenyésztése, mikroszképos vizsgalata

| -a gyakorlatok megfigyelési és mérési jegyzékonyveinek
megfelel§ szinvonald és tartalmi vezetése, hatéridére leadasa
- a tananyagegységet zaré teszt 60%-0s megoldésa

4.2, Tananyagegység/témakor/modul®

Tejfeldolgozasi ismeretek, alapfogalmak, elméleti felkészités

Elméleti felkészités az Uizemi gyakorlatra, a telep- és
Uzemldtogatdsokra

Jelenléti vagy online vagy blended:

Frontalis el8adas, tanari magyarazat. El6adas vetitéssel, szUkség
esetén egyéb szemléltetd eszkdzk alkalmazasaval, - jelenléti
képzés esetén - sajtkdstolassal.

Els8sorban frontalis tandri eléadas, a téma és a hallgatésag
sziikséglete szerint szakmai megheszéléssel, diaképes és
demonstracids eszkdzékkel tdmogatott szemléltetéssel
problémakon haladd beszélgetéssel és kdzvetlen
tapasztalatszerzéssel (sajtkdstolas) kiegészitve.

64 ora

.| Dokumentumokkal igazolt végzettségtél fiiggéen, egyéni elbirdlds
szerint maximum 64 déra.

A nyers tej atvétele, mindsitése

8 dra

— atakarmanyozds és annak hatésa a tej mingségére

2 7.

— atej tarolasa, atvétele, mindsitése és a kapcsolodod szamitasok

e

A savanyitott tejtermékek elGallitdsa

9 A foglalkozés(ok) szama megegyezik a foglalkozds(ok) draszémdval.

10 A Tananyagegységeket/témakéroket, modulokat bemutatd alfejezetek széma a 4. pontban szerepl$ sorok szémdnak
megfeleléen bévitendd.

11 Megegyezik a 4. pontban megadott megnevezéssel

12 Megegyezik a 4. pontban megadott éraszammal, és megegyezik a témakorék 6sszéraszémaval.

13 Kontakloratdl eltéré munkaforma alkalmazésa esetén, ha az a képzés 6raszamaba beszamithaté- egyéb
esethen nem relevans

14

A foglalkozds(ok) szama megegyezik a foglalkozds{ok) éraszéméval.
EGER 1774
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Eszterhdzy Kéroly Katolikus Egyetem Képzési program
Engedélyszam: E/2020/000312 Tejipari szakmunkatars

8 dra

— tejkezelés az lizembe érkezéskor és a gyartas kezdetekor,
~ friss fogyasztasi tej, natur és izesitett joghurt, tejfsl,
| — egyéb savanyitott tejtermékek el6allitasa és a kapcsolédéd

| szamitasok

Sajtgyartas

— sajtgyartas éltalanos Iépései, réglyukas, erjedési lyukas, zart
tésztaju félkemény sajtok, kemény sajtok, mosott jellegi sajtok,
gyurt sajtok, nemespenésszel éré sajtok gyartasa

Egyéb tejtermékek készitése

8 dra

| — tdrd, vaj és savébdl késziilt termékek eléallitasa,
— asavd hasznositasa a takarmanyozasban, gasztrondmiaban
szépségiparban

’

| Mszaki ismeretek

— tejipari gépek és berendezések bemutatasa: lemezpasztér,
f616z6gép, homogenizdtor, turd- és sajtkdd, formdzé és csurgatd
kocsi, szivattyuk

— tejipari gépek tisztitasa, karbantartasa

J — manufaktura és kisizem tervezés, kiépités, energetika

| Elelmiszer-higiénia és szakmai szamitasok

8 dra

— élelmiszer-higiénia, HACCP rendszer, dokumentdcié
— amdhely, gépek tisztan tartisa
— szakmai szdmitasok gyakorlasa

| Uzemgazdassgtani alapismeretek

15 A foglalkozds(ok) szama megegyezik a foglalkozds(ok) draszémdval.
16 A foglalkozdsfok) szama megegyezik a foglalkozds(ok) draszamdval.
17 A foglalkozds(ok) szama megegyezik a foglalkozds(ok) éraszémaval.
18 A foglalkozds(ok) szama megegyezik a foglalkozds(ok) éraszémdval.
19 A foglalkozds(ok) széma megegyezik a foglalkozds(ok) draszémadval.
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Eszterhazy Kéroly Katolikus Egyetem Képzési program
Engedélyszam: E/2020/000312 Tejipari szakmunkatars

8 dra

kihozatali és egységkéltség szamitésok,

arképzés,

alapanyag sziikséglet felmérése, raktarozasi alapismeretek
rendelések kezelése

| — szamlazas

Termékértékesités

8 ora

higiéniai és marketing szempontok a csomagolésban,
szallitas,

kinalé és eladd pult készités,

tejtermékek a gasztrondmiaban.

Az egység ismeretanyagat feldolgozé irasbeli feladatlap legaldbb
60%-0s megoldasa.

Gyartastechnoldgia gyakorlat

Elméleti ismeretek gyakorlatban vald alkalmazasa, elmélyitése,
gyakorlati rutin szerzése, gyakorlati kérdések megoldasanak
gyakorlasa a tanult elméleti ismeretek alapjan.

Egyéni, paros és csoportmunka.

Bemutatas, megfigyeltetés, mozdulatok gyakoroltatasa,
fokozatosan nehezed§, egyre Gsszetettebh 6nallé tevékenység,
megfigyelési tapasztalatok és tevékenységek értékeltetése.

240 dra

Eddigi igazolt gyakorlati tapasztalatok fuggvényében egyéni
elbiralas alapjan, mindhdrom gyakorlati Gzemben 40 - 40 -40 dra,
Gsszesen 1206ra

20 A foglalkozds(ok) szdma megegyezik a foglalkozds(ok) draszémdval.

21 A foglalkozds(ok) szama megegyezik a foglalkozds(ok) éraszémdval.

22 A Tananyagegységeket/témakéroket, modulokat bemutatd alfejezetek széma a 4. pontban szerepld sorok szamdnak
megfeleléen bévitendd.

23 Megegyezik a 4. pontban megadott megnevezéssel

24 Megegyezik a 4. pontban megadott raszémmal, és megegyezik a témakorok 6sszéraszamaval.

25 Kontaktoratol eltéré munkaforma alkalmazdsa esetén, ha az a képzés oraszamaba beszamithato- egyeb

esethen nem relevans

EGER g®y 1774
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Eszterhazy Kéroly Katolikus Egyetem Képzési program
Engedélyszam: E/2020/000312 Tejipari szakmunkatérs

Kézmdves sajtgyartas

80 dora

| — kiildnféle sajtok készftése (friss, fliszerezett, lagy, félkemény,
kemény), érlelése,

— orda és vaj készitése,

— atermékek minésitése, értékelése,

— sajtgasztronémia

| Kislizemi sajtgyartds

80 6ra

: — félkemény és kemény sajtok gyartasa, érlelése, csomagolasa,

— kapcsolédo érzékszervi birdlatok, mérések, szamitésok
elvégzése,

- agyartas soran keletkezé dokumentacié megismerése,

— a gyartésnal hasznélt gépek - kezelésik, tisztitdsuk és
karbantartasuk,

— alapanyagok rendelése, taroldsa,

— a késztermék eladds menetének megismerése

Kozépiizemi gyakorlat

80 dra

| — nyerstej atvétel, minégsités,

— tejkezelés,

| — savanyitott tejtermékek,

| — turé és az lizemben gyartott sajtok készitése, érlelése,

| — atermékek csomagolasa,

— a gyartasnal haszndlt gépek - kezeléstik, tisztitdsuk és
karbantartdsuk megismerése.

- a kiadott feladatok megfeleld (legaldbb elégséges) szint
elvégzése;

- a gyakorlatvezetd éltal meghatarozott szakmai tartalmu és
szinvonalu jegyz6kdnyvek hataridgre valé leadasa;

| - 6sszegzd gyakorlatvezet6i értékelés a kévetelmények résztvevé
| altali sikeres teljesitésérél.

4.4. Tananyagegység/témakdér/modul®

26 A foglalkozds(ok) sz6ma megegyezik a foglalkozds(ok) draszémdval.

27 A foglalkozds(ok) szdma megegyezik a foglalkozds(ok) éraszémdval.

28 A foglalkozds{ok) szama megegyezik a foglalkozds{ok) 6raszémdval.

29 A Tananyagegységeket/témakéréket, modulokat bemutatd alfejezetek szama a 4. pontban szereplé sorok szémdanak
megfeleléen bévitendé.
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Eszterhazy Karoly Katolikus Egyetem Képzési program
Engedélyszam: E/2020/000312 Tejipari szakmunkatars

Telep- és Gizemlatogatds

—  Aképzést elvégz6 képes legyen allattarté telep tejipari
szempontu értékelésére, a megfeleld beszallitd
megvaélasztasara és a vele vald szakmai egylittmiik6désre, a
megfelel6 mindségl tej biztositasa érdekében takarmanyozasi,
allattartasi tandcsadasra.

—  A-képzést elvégzé lassa a nagylizemben hasznalatos gépeket,
legyen ralatasa az itt alkalmazott gyartastechnoldgiardl,
munkaszervezésrél, szlikséges szakmai ismeretekrél.

Frontalis, kiscsoportos bemutatds, magyardzat, k6z6s megbeszélés.

Megfigyeltetés, szakmai kérdésekben szébeli és irasbeli
véleményalkotdasra késztetés.

40 o6ra

| Csak az adott telepen, Uizemben dolgozd esetében, maximum 8
dra.

Allattarté telep latogatasa

| 16 6ra

| — amingségi tej elGallitadsara alkalmas sikvidéki és hegyvidéki
allattarté telep,

a legel§,

az allattartasi létesitmények, az ott alkalmazott gépek,
tartastechnoldgia, takarményozas,

a telepek értékeltetése tisztasag és varhato tejmindség
szempontjabal,

— atelepen termelt tej érzékszervi birélata.

Tejipari nagyiizem latogatasa

24 6ra

| — atejipari nagylizemben térténé tejtarolas,
| — atejfeldolgozasnal hasznalt gépek,
— jellemzd tejtermékek és gyértastechnoldgiajuk, érlelésuk,

30 Megegyezik a 4. pontban megadott megnevezéssel
31 Megegyezik a 4. pontban megadott éraszammal, és megegyezik a témakorok 6sszéraszamaval.
32 Kontaktoratol eltéré munkaforma alkalmazésa esetén, ha az a képzés oraszamaba beszamithatd- egyéb
esetben nem relevéns
33 A foglalkozds(ok) szédma megegyezik a foglalkozds(ok) éraszémdval.
34 A foglalkozds(ok) szdma megegyezik a foglalkozds(ok) éraszémdval.
EGER ¢
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Eszterhazy Karoly Katolikus Egyetem Képzési program

Engedélyszdm: E/2020/000312 Tejipari szakmunkatars
B it e ra TS r ” . 4 s 4 g g 2 3
e i% S —a gy?nask92| és végsd mindség ellen6rzés, csomagolas, tarolas
: - C e megismerése,
it R v s z z
i T | — atermékek értékelése

z &‘gg ‘%&%@9&@& o £ z L ol z z N
A ,,nagvagegvsa% Mm it az. egyes latogatasokon kgszntett Iegalabb megfelel6 szinvonall

448 elvégzésérﬁl 2616 Igaza’iés | minimum egy A4 oldal terjedelm(, Times New Roman 12 pt

- kia&"ésénak feltétele(i): ol betlinagysag, 1,15 pt sorkoz, fent és lent 3 cm, oldalt 2,5 cm margé

- latogatasi naplé hatariddre torténd leadasa

5. Csoportlétszam

et

3 éggﬁﬁ:. Maxlmalj&maporﬂétszémas' ; 30 16

6. A képzésben részt vevé teljesitményét értékeld rendszer leirasa

- | El6zetes tuddsmérés (diagnosztikus) értékelés: : . =

6.1, | A résztvevs kérésére a - megfelel dokumentumokkal nem igazolt - tuddsanak felmérését- majd
megdllapitott mértékét és ennek beszdmitasat a képzés megkezdése elétt kérheti.

_Képzés kozbeni fejleszt6 értékelés: \ T

-t Onértékelés, tarsértékelés, oktatdi visszajelzések.

. RéSZIMEVG Zéré (Szﬁmmat[V) éﬂékEléS&‘% g; i G G § i e \».

- | -4.1-es modul: a labor gyakorlatai soran jegyz8kényv vezetése, leirdsa
| -4.1-es modul: a zaréteszt legaldbb 60%-0s megoldasa

e |
“W%M% - 4.2-es modul: az ismeretanyagat feldolgozo irésbeli feladatlap legaldbb 60%-0s megoldasa.
6.3 | -4.3-as modul: a kiadott feladatok megfeleld (legalabb elégséges) szintl elvégzése; a gyakorlatvezets

altal meghatarozott szakmai tartalmu és szinvonald jegyz6kdnyvek hataridére valé leadésa valamint
Osszegz§ gyakorlatvezet§i értékelés a kévetelmények résztvevd altali sikeres teljesitésérél.

- 4.4-es modul: az egyes latogatdsokon készitett legaldabb megfeleld szinvonali minimum egy A4 oldal
terjedelmU, Times New Roman 12 pt bet{inagysag, 1,15 pt sorkéz, fent és lent 3 cm, oldalt 2,5 cm margé

.| —|atogatasi napld hatarid6re t6rténd leadasa.

7. A képzés elvégzésérdl szolo igazolas kiadasanak feltételei

o | TANUSITVANY
7 “’? képl;és &gy%@ésffl s2616 2013. évi LXXVI. t6rvény13/8. §
jHBazgiasineggavezesar 11/2020. (Il. 7.) Korm. rendelet 22. § (1)
- T A képzésen valé részvétel a megengedett hidnyzéson bell.

.& e

A jegyz8kényvek, latogatasi naplék hataridére torténé beadasa.
Az irdsbeli feladatok megfelel§ szint( teljesitése.

Az résztvevBk gyakorlati tevékenységeinek az oktatok,
gyakorlatvezet8k altal legalabb megfelelére t6rténd értékelése.

@,@ i‘-,.' e

8. A képzési program végrehajtasahoz szilkséges feltételek

35 Zart rendszer( elektronikus tavoktatas eseten nem relevans.
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Eszterhazy Karoly Katolikus Egyetem Képzési program

Engedélyszdm: E/2020/000312

Tejipari szakmunkatars

Szakiranyl vagy pedagdgiai fels6fokd végzettséggel vagy
sajtmesteri végzettséggel rendelkez§ legaldbb 5 éves gyakorlati
| tapasztalattal rendelkezé tejipari szakember.

megbizasi szerz6déssel

- el6adéterem (képz§ intézmény biztositja)
- élelmiszer vizsgalé kémiai analitikai labor (képz6 intézmény
biztositja) '
- mikrobiolégiai labor (képz6 intézmény biztositja)
- oktatasi segédanyagok (el8addk biztositjik)
gyakorlati képzési helyszinek (egylittm{ik&dési szerzédéssel):
e sajtmanufaktira a létesitményre vonatkozd
jogszabdlyokan meghatérozott eszkézékkel és
miikddési engedéllyel
e  kistizem — hatélyos EU-s mingsitéssel rendelkez§
o kdzéplizem — hatdlyos EU-s mindsitéssel rendelkezd
- telep/lizemlatogatds (egyiittmiikddési szerz6déssel)
1 nap: sikvidéki allattarté telep
1 nap: hegyvidéki allattartd telep
3 *1 nap: ktlonb6z6 profilt (féként friss fogyasztasy illetve
fogyasztéi tejterméket (turé, savanyitott tejtermék) és
nagylizemi sajtgyartast megvalosité

A képz8 intézmény illetve egylittmukédési megéllapodas alapjan
szerz8dott lizem/ telep biztositja.

nincs

nincs

R R | e
| 0| I [ Y D |
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Eszterhazy Kéroly Katolikus Egyetem Képzési program
Engedélyszam: E/2020/000312 Tejipari szakmunkatars

9. Képesitd vizsga

A képesitd vizsgdt nem a képzé intézmény szervezi és bonyolitja. A szakmai képzéshez kapcsoléddan

megszerezhetd szakképesités megszerzésére iranyuld képesité vizsgat a nemzeti akkreditalasrél sz616 térvény

szerinti akkreditdlé szerv altal személytanusité szervezetként akkreditslt vizsgak6zpont szervezhet. A

képesits vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesits vizsga vizsgatevékenységeinek részletes

leirasa a https://szakkepesites.ikk.hu/ weblapon érheték el a programkévetelmények meniGpontban.

A szakmai képzéshez kapcsol6déan megszerzett képesité bizonyitvany allamilag elismert, 6nallé végzettségi
szintet nem biztosité szakképesitést tandsit.

A szakmai képés k6vetelényeinek teljesitésérdl (7.1. pont) a képzé inéénélta a eln6ttképzési
adatszolgéltatasi rendszerben kisllitott tandsitvany.
| Egyéb feltételek: -

22 _ 1

10. Az el6zetes mindsités ténye

A képzési program el6zetes mindsitése megtortént.

Tiszalok

| 2022. mjus 24.

Benyusz Tamas

FSZ/2020/000081
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