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Mit neveziink vilagfajtanak? Mutassa be a Magyarorszagon termesztett borsz61l6
vilagfajtakat (fenoldgia, érzékenység, termesztéstechnologia, termoképesség, mindség)
¢s néhany jellegzetes ampelografiai bélyeg (levél, fiirt) alapjan!

Mit neveziink karpat-medencei fajtdnak? Mutassa be termesztési értékmérd
tulajdonsagaik (fenoldgia, érzékenység, termesztéstechnoldgia, termdképesség,
mindség) ¢és néhany jellegzetes ampelografiai bélyeg (levél, fiirt) alapjan a
Magyarorszagon termesztett, hazainak, karpat-medenceinek tekintett sz616fajtakat!

Mit neveziink intraspecifikus, interspecifikus fajtanak? Mutassa be termesztési
értekmérd  tulajdonsagaik  (fenoldgia,  érzékenység,  termesztéstechnoldgia,
termOképesség, mindség) és néhany jellegzetes ampelografiai bélyeg (levél, fiirt)
alapjan a Magyarorszdgon termesztett jelentdsebb intraspecifikus €s interspecifikus
sz6lofajtakat!

Mutassa be a Magyarorszagon termesztett legfontosabb csemegesz6l0-fajtakat,
valamint a csemegesz6lok értékmérd tulajdonsagait!

Ismertesse a csemege — €s a borszéldtermesztés termelési koltségét meghatarozo fobb
paramétereket (raforditasok)!

Ismertesse a csemege — €s a borszéldtermesztés termelési értékét meghatarozo fobb
tényezoket (hozam, értékesitési arak, piac)!

Mutassa be a Magyarorszagon alkalmazott legfontosabb alanyfajtakat, valamint az
alanyok termesztési értékmérd tulajdonsagait az anyatelepeken, az oltvanykészités
soran ¢s az iizemi liltetvényeken! Miért van sziikség alanyok hasznalatira, hogyan
hatnak az alanyok a nemesre?

Mutassa be ¢és értékelje a  Magyarorszagon alkalmazott legfontosabb
tékemiivelésmodokat, valamint a jellemz6 tokeformak kialakitasanak folyamatat!

A metszés biologiai alapjai. Mutassa be a Magyarorszdgon alkalmazott
metszésmodokat. Hasonlitsa 0ssze a kézi és a gépi metszést! Melyek a leggyakrabban
elkovethetd metszési hibak?

Ismertesse a sz016 szaporitasi modjait (generativ, vegetativ), térjen ki részletesen az
gyokeres oltvanykészités folyamatara, technologiai 1épéseire a szaporitoalapanyagok
megtermelésétdl a kész gyokeres oltvanyok értékesitéséig!

Ismertesse részletesen a szOldiiltetvény 1étesitésének folyamatait (termdhely
kivalasztasa, iiltetvényszerkezeti elemek megvalasztasa, telepités eldtti teendok,
melioracio, kézi és gépi telepités)!

Mutassa be a fobb szdlétermesztési iranyzatokat (filoxéravész el6tti, nagylizemi,
integralt, 0koldgiai, biodinamikus, precizios) technologiai szempontok alapjan!
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Mutassa be részletesen az altalanosan elvégzendd és a specialis z6ldmunkakat, valamint
ezek kivitelezését és hatasait a sz616ndvényre!

Mutassa be a sz0l6ben alkalmazott vizmegtarto €s vizp6tld technologidkat! (mulcsozas,
takaronovények, Ontézési technoldogiak, PRD, RDI)! Ismertesse ezek céljat,
sziikségességét, szabalyozasat, gazdasagossagat, sz6lore gyakorolt hatasat!

Mutassa be a sz6l6 asvanyos taplalkozasat, a fontosabb makro- és mikroelemeket!
Mutassa be az ezekhez kapcsolodd hidnytiineteket! Ismertesse a sz6lo
tapanyagutanpoétlasanak lehetdségeit!

Mutassa be a sz6l6 talajmiivelési/talajapolasi modjait és iranyzatait, valamint a
gyomszabalyozas lehetdségeit!

Mit neveziink kartevének? Mutassa be a sz616 kartevit! Ismertesse a mechanikus,
kémiai ¢és biologiai (kornyezetkiméld) védekezési modokat! Csoportositsa a
védekezésben felhasznalt kémiai hatdanyagokat!

Mit neveziink kérokozénak? Mutassa be a sz616 korokozoit és az elleniik felhasznalt
fobb hatéanyagokat, valamint a hagyomanyos ¢és innovativ (kornyezetkimélod)
védekezési modokat! Csoportositsa a védekezésben felhasznalt kémiai hatdanyagokat!

Mutassa be a sz616 betakaritasanak modjait, szervezését, elokésziileteit! Hasonlitsa
Ossze a kézi és a gépi sziiretet! A sziiret idépontjdnak meghatarozasa a szol6
érettségének fliggvényében. A masodtermés sziirete.

A'sz0610 szdrmazésa. A sz616fajtak rendszerezése (természetes, mesterséges rendszerek).
A sz0610 és bortermelés hazai és vilagtorténete.

A szllétermesztés elterjedését meghatarozd kornyezeti feltételek jellemzése.
Szo6l6termesztés €s klimavaltozas.

Mutassa be a szO6lénovény morfologiai felépitését, az egyes szervek legfontosabb
jellemzdit és funkcidit (gyokér, szar, levél, riigy, kacs, virdgzat, bogyd, fiirt).

Mutassa be a sz616 egyed és szezonalis fejlodését (egyedfejlddési szakaszok, fenoldgiai
fazisok, vegetativ-generativ ciklus kiilonboz6 szakaszai és azok jellemz6i).

Mutassa be a sz616 gyokér- és hajtasnovekedésének jellemzdit (szezonalis dinamika).
Jellemezze a gyokér és hajtasnovekedést meghatarozd kornyezeti, bioldgiai és
termesztéstechnoldgiai tényezoket.

A sz6l6 lombozatdnak fényhasznositdsa (a kiilonb6zé hulldmhossziasagh sugarzas
hatasa a sz6l6 ndvekedésére és fejlodésére, a lombozat struktaraja és a fényhasznositas
kozotti  Osszefiiggések, a levelek 4altal megtermelt szénhidratok eloszlasanak
torvényszertiségei €s termesztéstechnologiai vonatkozasuk).

A sz016 vizhaztartasa (vizfelvétel, vizszallitas és vizleadas folyamata és az azokat
meghataroz6 kornyezeti, biologiai €s technologiai tényezdk, a vizhidny hatésa a sz616
novekedésére és a sz0l6bogyok mindségére).
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Mutassa be a sz6lébogyd novekedésének, fejlodésének kiilonbozo fazisait. Az érés
folyamata, érettségi tipusok, allapotok. Ismertesse a sz6l6bogyd (kocsany, mag, hus,
héj) kémiai Osszetevoit. Emelje ki, hogy az egyes komponenseknek milyen szerepe van
a borkészités soran, valamint hogyan befolyasolhatjak a bor mindségét, stilusat!

A ,terroir” koncepcid bemutatdsa és szerepe a mai sz610 és bortermelésben (a termdhely
fogalmai, kornyezeti és human faktorok, terméhely és klimavaltozas).

A borok eredetvédelme (az eredetvédelem céljai, jelentOsége, a foldrajzi arujelzo,
eredetvédelmi rendszerek tipusai — latin, german; a francia, a német és a magyar

eredetvédelmi rendszer bemutatasa, OEM, OFJ, FN).

Jellemezze a Balatoni borrégiot (borvidékek, elhelyezkedés, Kkiterjedés, fajtak,
természeti adottsagok, termékleirasok).

Jellemezze a Duna borrégiot (borvidékek, elhelyezkedés, kiterjedés, fajtak, természeti
adottsagok, termékleirdsok).

Jellemezze a Fels6 Magyarorszag borrégiot (borvidékek, elhelyezkedés, kiterjedés,
fajtak, természeti adottsagok, termékleirasok).

Jellemezze a Felsé Pannon borrégiot (borvidékek, elhelyezkedés, kiterjedés, fajtak,
természeti adottsagok, termékleirasok).

Jellemezze a Pannon borrégiot (borvidékek, elhelyezkedés, kiterjedés, fajtak, természeti
adottsagok, termékleirasok).

Jellemezze a Tokaji borrégiot (elhelyezkedés, kiterjedés, fajtak, természeti adottsagok,
termékleirasok).

A sz6ldtermesztés — €és bortermelés munkaszervezési modszerei, sajatossagai.

»B” tételsor

1.

A bormindség fogalma, meghatarozod tényezdi. A bor stilusat kialakitd tényezdk
(terméhelyi borok, technologiai borok: termelési jellemzdk, fogyasztoi megitélés).

A termés fogadasa, termés- ¢s mustadatok megallapitasa €s regisztracioja. A
sz6l6feldolgozas célja, miiveletei, berendezések, azok elhelyezése a bordszati
iizemben.

A bogyozas célja és eszkdzrendszere. A sz0l6bogyo feltarasa; elonyok és veszelyek a
bortipusok fiiggvényében.

Cefrekezelés miivelete, célok, koriilmények, berendezések. Fehér és vords cefrék
kezeléseinek 6sszehasonlitasa.
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A mustelvalasztds célja, folyamata, eszkdzrendszere (nagylizemi ¢és kislizemi
lehetdségei).

A préselés célja, a folyamat fizikai és kémiai jelenségei. Prések csoportositasa.
Hasonlitsa 6ssze a mechanikus és a pneumatikus prés miikodését, valamint a kinyert
must mindségét!

Mustkezelések, a musttisztitas célja, modjai €s eszkdzei; a must paramétereinek
korrekcioja.

Az erjedés biokémiai folyamata, az erjedésre hatd tényezOk, az erjedés termékei
(alkohol és mas vegyiiletek). A spontdn és az iranyitott erjedés Osszehasonlitasa a
bormindség tiikrében.

A szabalyozott erjesztés folyamata. A fajéleszté szerepe, tulajdonsagai. Az erjesztési
hémérséklet és szabalyozasa. Az erjesztés €s a bor tipusa, mindsége kozotti kapcsolat.

Mutassa be az erjedést alapanyagai szerint: must, cefre, egész fiirt. Az erjesztés
technikai hattere, erjesztd berendezések (fehér és vordsbor).

A rozé ¢és siller borok készitési technologiaja. Eltéré bortipusok: jellemzo
tulajdonsagok és technologidk.

A vorosborkészités biokémiai hattere, a héjonerjesztés technologidja, az
erjesztOberendezések fobb tipusai, hatasuk a bormindségre.

Vorosborerjesztés anaerob koriilmények kozott: Flanzy-féle eljaras, carbonic
maceration. Biokémiai folyamatok, technologiai miiveletek. A bormindség értékelése.

Termovinifikacid. Célok és biokémiai alapok, eldnyok és hatranyok. Technologiai
valtozatok.

A kierjedt gjbor elsé kezelési miivelete. A kénezés szerepe, modjai, a fejtés célja; ideje,
madjai és eszkozei.

A derités célja és kémiai-fizikai folyamatai; deritdanyagok bemutatasa, a derités
szabalyai.

A borok sziirésének indokai, céljai; szliréhatdsok; sziirési mdédok és a szlirendé bor
tisztasaga. A sziirdberendezések: a lapsziird, a kovafoldsziird, a cross flow sziird.

A bor zavarosodasanak okai; a borok stabilizalasa, a palackallosag fogalma; fizikai és
kémiai eljarasok; a borok természetes tisztuldsa.

A borok érlelése; biokémiai folyamatok az érlelés soran, az érlelés helye, ideje; az
autoklarifikacio jelensége; a seprOntartas, a battonage technoldgia. A barrique hordo
szerepe a bormindségben.
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.A bor arculat-, stilus tervezése, egyensulyanak kialakitasa; fizikai és kémiai
beavatkozasok, a hazasitas céljai és szabdlyai.

Borkiilonlegességek (természetes csemegeborok, erdsitett borok) hazankban és a
vildgon, jelentdségiik a borpiacon; a tokaji aszu; szOlotermesztési feltételek és a
borkészités technoldgidja, a ,,reduktiv aszi” értelmezése.

Szénsavtartalmii borok; érzékszervi tulajdonsdgok ¢és analitikai paraméterek;
fogyasztoi preferenciak; a pezsgdgyartas technoldogiai.

A borok palackozésa, célja és feltételei; elokészitési folyamatok, a palackozo gépsor
berendezései, a toltégép tipusai és mitkodésiik 1ényege.

A palackok hagyomanyos és alternativ zardsi modjai és értékelésiik; a hideg- és a
melegsteril palackozés folyamatok 1ényege; a palackozott borok csomagolasa, tarolasa.

A borospalack cimkéje.

Egyéb sz616bol késziilt termékek (stritett must, szOl6lé, szolomag termékek); a
sz0616torkoly hasznositasa; a must stirités folyamatai.

Borhibdk ¢és borbetegségek; a bor karos mikroorganizmusai és szerepiik a borok
romldséban; boraszati higiénia.

Boraszati adminisztracid, nyilvantartas és adatszolgaltatas a borkészités folyamataban,
a szOlébor pincekonyv, szallitdsi okmanyok.

A borok érzékszervi biralata, biralati paraméterek; a birdlat szubjektiv és objektiv
feltételei. Az érzékelés folyamata. Borbirdlati modszerek és értékelésiik.

A hazai boragazat €s a magyar bor marketing szempont stratégiai elemzése a SWOT-
analizis modszertana alapjan (erdsségek, gyengeségek, veszélyek, lehetdségek).

A borsz0616 termékpalya fazisai, ismérvei.
A sz616- és boragazat nemzetgazdasagi és lizemgazdasagi jelentdsége, szerepe, célja.
A gazdalkodas hatékonysagat meghatarozo raforditas-kategoridk (munkaerd,

felhasznalt anyagok, téke) és eredmény-kategoriak (hozam, termelési érték, jovedelem)
meghatarozasa a sz016 €és boragazatban.



